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AMUSE-BOUCHES
Croustillade de Foie Gras de Canard au Porto

Makis de Saumon Bomlo
ENTREE

Raviole de Tourteau a I'Estragon,

Sabayon au Safran, Chips de Salsifis P A
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PLAT EhEE

Chapon de Bresse, | :.

Mousseline de Chataignes, parure Forestiére . "-o

—_— _‘.j:".';i
FROMAGE el 8

L'assiette des deux Fromages Affinés R '._ v
et Mache a la Noix

DESSERT e
Le Caprice Exotique “Maracuja” o "- RN
autour de I'’Ananas et des Agrumes BETRRR.r

Mignardises et Chocolats BN 25

Le Saint Laurent
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	MENU DE
	noël
	AMUSE-BOUCHES
	Croustillade de Foie Gras de Canard au Porto
	Makis de Saumon Bömlo

	ENTRÉE
	Raviole de Tourteau à l’Estragon,
	Sabayon au Safran, Chips de Salsifis

	PLAT
	Chapon de Bresse,
	Mousseline de Châtaignes, parure Forestière

	FROMAGE
	L’assiette des deux Fromages Affinés
	et Mâche à la Noix

	DESSERT
	Le Caprice Exotique “Maracuja”
	autour de l’Ananas et des Agrumes
	Mignardises et Chocolats

	75 €


